



BARSNACKS 
oester a la beurre 	 	 	 	 	 	 5  
groene olijven in amontillado sherry 		 	 	 5 

gerookte amandelen 	 	 	 	 	 	 6 

comté festive met compote 	 	 	 	 	 12


toast van de bbq met huisgemaakte boter 	 	 	 6 

gevogelte paté met kippenhuid	 	 	 	 12 

komkommer in zuur met mierikswortel room	  	 9


MENU 
bloemkool, hazelnoot praline en soya hollandaise	 	 14 

bloedworst, ansjovis en groene appel 	 	 	 16  
brioche shiitake 	 	 	 	 	 	 15

aubergine, saus van amandel en chili olie 	 	 	 16 

watermeloen, stracciatella, zwarte olijven en pistache 	 16 

makreel, citrus, mosterdzaad 	 	 	 	 18  
kabeljauw, groene chili, sjalot en pernod saus 	 	 23  

groene sla met pastis en croutons 	 	 	 	 6

aardappels met creme fraîche, bieslook 	 	 	 9


DESSERT 
mousse au chocolat en macadamia 		 	 	 12 

perzik, earl grey, vlierbloesem en chocolade crumble 	 13 

selectie van drie kazen 	 	 	 	 	 16



APERITIEF 

isastegi cider 	 	 5

fino sherry colosia 	 5

rode vermouth 	 	 6

pastis	 	 	 7


COCKTAILS 

dry martini 		 	 11

negroni 	 	 	 12

gin basil smash 	 	 14

saeta sour 		 	 12


DIGESTIEF 

grappa di barbera	 7

grappa di barolo 		 9

calvados 	 	 	 7

cognac 	 	 	 8

whisky 	 	 	 9,5

eau de vie 		 	 9,5


ZONDER ALCOHOL 

petiot cider 	 	 6

crodino 	 	 	 5

birra moretti 	 	 4

negroni 	 	 	 12


DESSERTWIJN 

coteaux du layon 	 8

maury 	 	 	 10

macvin 	 	 	 12


