BARSNACKS

oester met tomaat en prei olie
groene olijven in amontillado sherry
gerookte amandelen

toast van de bbqg met huisgemaakte boter

MENU

aubergine met saus van amandel en chili olie
kalfstartaar met laurier, groene chili en lardo
pruikzwam met eidooier en nootmuskaat hollandaise
aardappel millefuille met hooi en comté saus
geroosterde prei, hazelnoot en buddha’s hand
pastilla gevuld met krab, yusu en zeebaars xo

bbqg octopus met harissa, ajo blanco en vijgenblad
varkenswang, mousseline, venkel, langoustine bisque

groene sla met chili dressing, kumquat en bottarga

DESSERT
gezouten karamel creme brilée
millefuille met creme patisserie en vijgen compote

kazen van cafe beurre

espresso martini

mini baco
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